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Rebanadora de pan de suelo 
  

Código del Producto:  

Referencia: 1106E
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Tecnología de Corte Superior

Higiene Garantizada: Equipada con un conjunto de 36 cuchillas de acero inoxidable de
alta durabilidad, que aseguran un corte limpio y cumplen con las más estrictas normativas
higiénicas gracias a su resistencia a la corrosión.

Sistema de Presión Regulable: Permite un ajuste adaptable según la altura de la pieza
de pan, optimizando la eficacia del corte para diferentes formatos.

Brazo de Ajuste Anti-Rotura: Diseñado para guiar el proceso con suavidad, evitando que
el pan se desmorone o se rompa, manteniendo la estructura perfecta de cada rebanada.

Rendimiento, Seguridad y Automatización

Motor de Alta Eficiencia: Incorpora un motor de 0,37 kW (1400 rpm) optimizado para
alimentación de 220V, proporcionando la potencia necesaria para un flujo de trabajo
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continuo.

Operación Intuitiva: Incluye un sistema de empujador para facilitar la carga y un ajuste
sencillo para una puesta en marcha rápida.

Parada Automática: Sistema inteligente de desconexión que apaga la máquina
automáticamente al finalizar el ciclo de rebanado, mejorando la seguridad del operario y
optimizando el consumo energético.

Especificaciones Técnicas

Modelo: EMP.3001-13

Dimensiones: 717 x 686 x 1140 mm

Grosor de rebanada: 13 mm (estándar)

Número de cuchillas: 36 (Acero Inoxidable)

Longitud máxima de corte: 500 mm

Altura máxima de corte: 140 mm

Potencia del motor: 0,37 kW / 1400 rpm

Alimentación: 220V

Equipamiento: Incluye empujador de serie

Uso Recomendado

Especialmente indicada para panaderías y obradores que requieren automatizar el proceso de
corte con un equipo fiable y duradero. Su diseño de suelo facilita una altura de trabajo
ergonómica para el operario, aumentando la productividad diaria en el despacho de pan.

  

Caracteristicas:  

Tensión de Alimentación: 220-240V AC 50Hz
Potencia Watios: 370W
Medida: 717x686x1140mm
Elaborado-Corte-Picado: Cortadora de Pan
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Breve descripción del producto:  

La Rebanadora de Pan es una solución de alto rendimiento diseñada específicamente para el
uso intensivo en panaderías, obradores y entornos industriales. Su robusta estructura de suelo
combina potencia y precisión, permitiendo procesar grandes volúmenes de pan con un acabado
impecable y profesional.

Este modelo destaca por su versatilidad, siendo capaz de trabajar con una amplia variedad de
piezas, desde hogazas artesanales de corteza dura hasta panes de molde más suaves,
garantizando siempre la integridad de la miga.

            

  

Fotos del producto:  
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